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Kuvauksia viineistä  
 
425657 McGuigan Bin 3000 Merlot 2007 
 
Tuottaja: McGuigan 
Alue: Etelä-Australia 
Hinta: 8,99 € 
Alkoholi: 14,5 t-% 
Uutos: 32 g/l 
Sokeri: x g/l 
Hapot: 6,8 g/l 
Energiasisältö: 90 kcal/100 ml (390 kJ/100 ml) 
Rypäleet: Merlot (89%) Petit Verdot (11%) 
 
Alko: Keskitäyteläinen, notkea, punaherukkainen, 
kirsikkainen, kevyen mausteinen 
 
Viinistä viiniin kuvaus (2007) 

Mehevän makea tuoksu on maanläheinen ja tumma-
sävytteinen. Siinä on lähes hillomaista marjaisuutta ja 
makeaa mausteisuutta. Varsin täyteläinen ja suutuntumal-
taan pehmeän marjainen maku myötäilee tuoksun tumma-
sävytteisiä piirteitä. Muheva kokonaisuus saa ryhtiä 
pehmeästä tanniinisuudesta, joka kannattaa kokonaisuut-
ta pitkään, luumuiseen ja herukkaiseen jälkivaikutelmaan. 

Ruokasuositus: Tummat liharuoat ja riista. Myös kovat, 
suolaiset juustot. 

Hinta-laatusuhde: 1 

 
 
 

007009 Oxford Landing Merlot 2007 
 
Tuottaja: Yalumba Winery 
Alue: Etelä-Australia/Riverland 
Hinta: 10,73 € 
Alkoholi: 13,5 t-% 
Uutos: 31 g/l 
Sokeri: x g/l 
Hapot: 5,7 g/l 
Energiasisältö: 90 kcal/100 ml (370 kJ/100 ml) 
Rypäleet: Merlot 
 
Alko: Keskitäyteläinen, tanniininen, aromikas 
 
Maahantuojan kuvaus (Heino juomat Oy) 

 
Väriltään tumman rubiininpunainen. Tuoksussa kirsikkaa 
ja luumua, hieman anista. Maku on täyteläinen, luumui-
nen, hedelmäinen, pehmeä ja hieman tamminen. Pehmeä 
ja pitkä jälkimaku, jossa on marjoja ja mausteita. Tyypil-
linen Merlot-viini, joka on helposti lähestyttävä jo nuorena. 
Kypsynyt amerikkalaisessa tammessa 6 kuukauden ajan. 
Loistava viini nautittavaksi jo nyt, mutta kehittyy vielä 
muutaman vuoden. 

Ruokasuositus: Vaalea liha, grillatut kanaruoat. 

Hinta-laatusuhde: ? 

 
 

004985 Jacob’s Creek Merlot 2008 
 
Tuottaja: Orlando Wines 
Alue: Lounais-Australia 
Hinta: 9,99 € 
Alkoholi: 13,5 t-% 
Uutos: 29 g/l 
Sokeri: x g/l 
Hapot: 5,5 g/l 
Energiasisältö: 90 kcal/100 ml (360 kJ/100 ml) 
Rypäleet: Merlot 
 
Alko: Keskitäyteläinen, notkea, marjainen, kypsän 
karpaloinen, mausteinen, kevyen minttunen  
 
Viinistä viiniin kuvaus (2008) 

Tummasävytteisen viinillinen tuoksu on kypsän hedelmäi-
nen. Siinä on luumua, mustaherukkaa ja maanläheistä 
muhevuutta. Keskitäyteläinen maku on suutuntumaltaan 
hyvin pehmeä. Aromeiltaan mausta voi erottaa tuoksun 
vivahteita. Viini saa ryhtiä pehmeästä tanniinisuudesta ja 
marjaisesta hapokkuudesta. Yksinkertainen, harmiton 
kokonaisuus. 

Ruokasuositus: Täyteläiset pastat ja pizzat. Myös 
haudutetut pataruoat. 
 
Hinta-laatusuhde: -1 
 

 

 

467087 Yalumba Y Series Merlot 2008 
 

Tuottaja: Yalumba Winery 
Alue: Etelä-Australia 
Hinta: 9,98 € 
Alkoholi: 14 t-% 
Uutos: 33 g/l 
Sokeri: x g/l 
Hapot: 6,1 g/l 
Energiasisältö: 90 kcal/100 ml (380 kJ/100 ml) 
Rypäle: Merlot 
 
Alko: Täyteläinen, notkea, luumuinen, pehmeän 
mausteinen, hennon eukalyptuksinen 
 
Viinistä viiniin kuvaus (2007) 

 
Miellyttävä, maanläheisen luumuinen tuoksu jossa on 
myös mukavasti yrttisyyttä. Tasapainoinen maku täyttää 
suun hedelmäisyydellään. Pehmeät tanniinit ja tasainen 
hapokkuus antavat viinille ryhtiä. Viini jättää tasapainoi-
sen, lämpimän ja hieman suuta kuivattavan jälkivaikutel-
man. 
 
Ruokasuositus: Tummat lihat grillattuna tai paistettuna. 
 
Hinta-laatusuhde: 0 
 
 
 



446877 La Celia Merlot Reserva 2006 
 
Tuottaja: Finca La Celia, Uco Valley 
Alue: Argentiina, Mendoza 
Hinta: 10,69 € 
Alkoholi: 14 t-% 
Uutos: 32 g/l 
Sokeri: x g/l 
Hapot: 5,5 g/l 
Energiasisältö: 90 kcal/100 ml (380 kJ/100 ml) 
Rypäleet: Merlot 
 
Alko: Täyteläinen, notkea, mausteisen marjamainen,  
kypsän karpaloinen, puinen, lämmin 
 
Viinistä viiniin kuvaus (2006) 

 
Tuhti ja lämminhenkinen tuoksu on multainen ja 
maanläheinen. Siinä on muun muassa mustaherukkaa ja 
tammitynnyrikypsytyksen tuomaa mausteisuutta. Maku on 
runsas ja hedelmäisen pehmeä. Aromeiltaan se seuraa 
tuoksua. Pehmeät parkkihapot antavat maulle tarvittavaa 
rakennetta. Jälkivaikutelma on savuisen lämmin ja pitkä.  
 
Ruokasuositus: Tummat liharuoat paistettuna. Myös suo-
laisten, kovien juustojen kanssa. 
 
Hinta-laatusuhde: 1 
 


