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Kuvauksia viineistä 
  

 
586027 Lindauer Brut 
 
Tuottaja: Montana Wines 
Alue: Uusi-Seelanti, Malborough 
Hinta: 9,99 € 
Alkoholi: 12 t-% 
Uutos: 29 g/l 
Sokeri: 11 g/l 
Hapot: 6,7 g/l 
Energiasisältö: 80 kcal/100 ml (330 kJ/100 ml) 
Rypäleet: Chardonnay (65%), Pinot Noir (35%) 
 
Viinistä viiniin kuvaus 

Paahteinen tuoksu muistuttaa paahtoleipää sekä 
kuivattuja olkia. Se on varsin hedelmäinen. Kuiva maku 
on runsas ja suutuntuma melko pehmeä. Hienovaraiset 
kuplat sekä sitrusmainen hapokkuus tekevät viinistä 
pirteän ja eloisan. Aromeiltaan maku seuraa paahteista 
tuoksua. Jälkivaikutelma on napakka. 

Ruokasuositus: Tyylikäs aperitiivi tai paistettujen 
kalaruokien seuraan. 

Hinta-laatusuhde: 1 
 
Lindauer on voittanut Vuoden Viinit-kilpailun 
kuohuviinisarjassa kultaa jo kolmesti, vuosina 2006, 2009 
ja 2010! Vuoden Viinit-kilpailun tarkoituksena on löytää 
hinta-/laatusuhteeltaan parhaat Suomessa saatavilla 
olevat viinit. 
 
 
 

546537 Montana Chardonnay Pinot Noir 
Brut 
 
Tuottaja: Montana Wines 
Alue: Uusi-Seelanti, Gisborne 
Hinta: 15,98 € 
Alkoholi: 12 t-% 
Uutos: 26 g/l 
Sokeri: 9 g/l 
Hapot: 6,8 g/l 
Energiasisältö: 80 kcal/100 ml (320 kJ/100 ml) 
Rypäleet: Chardonnay (80%), Pinot Noir (20%) 
 
Viinistä viiniin  kuvaus 

Monipuolinen, kypsän hedelmäinen tuoksu on hieman 
pähkinäinen ja paahteinen. Maku on kuiva, mutta hyvin 
kypsän hedelmäinen. Siinä on tuoksun aromien lisäksi 
myös mineraalisuutta, kypsää omenaa ja sitrusmaisia 
vivahteita. Tasapainoinen kokonaisuus jättää hieman 
paahteisen, pitkähkön jälkivaiktutelman. 

Ruokasuositus: Paistetut kala- ja äyriäisruoat. 

Hinta-laatusuhde: 1 
 

 

 

008219 Carrington Vintage Brut  
 
Tuottaja: Orlando Wines 
Alue: Australia, Etelä Uusi-Wales ja Victoria 
Hinta: 9,99 € 
Alkoholi: 11,5 t-% 
Uutos: 32 g/l 
Sokeri: 13 g/l 
Hapot: 5,7 g/l 
Energiasisältö: 80 kcal/100 ml (320 kJ/100 ml) 
Rypäleet: Sultana (95%), Riesling (5%) 
 
Viinistä viiniin kuvaus 

Kypsän hedelmäinen tuoksu on hennon paahteinen ja 
hieman rusinainen. Siitä voi erottaa myös paahteisuutta. 
Runsas maku on kuiva, mutta kypsän hedelmäinen. 
Reilua makua ryhdittää tyylikäs kuplaisuus ja hento 
paahteisuus. Sitrusmainen aromikkuus kannattaa 
hedelmäistä makua miellyttävän raikkaaseen 
jälkivaikutelmaan. 

Ruokasuositus: Hyvä kuohuviini kala- ja äyriäisruokien 
kanssa. 

Hinta-laatusuhde: 2 

 

 

 

9523118 Angas Brut Premium Cuvée 
(tilausvalikoima) 
 

Tuottaja: Yalumba Winery 
Alue: Australia, Tasmania 
Hinta: 8,99 € (maahantuojahinta) 
Alkoholi: 12 t-% 
Uutos: ? g/l 
Sokeri: 11 g/l 
Hapot: 6,2 g/l 
Energiasisältö: ? kcal/100 ml (? kJ/100 ml) 
Rypäle: Pinot Noir (75%), Chardonnay (25%) 
 
Maahantuojan kuvaus (Heino Juomat Oy) 

Väri: vaalean kullankeltainen 
Tuoksu: raikas, sitrusta 
Maku: raikas, puhdas, pyöreä, pehmeä. Hyvä hapokkuus. 
Ruokasuositus: aperitiivi, äyriäisruuat. 
 
Angas Brut kuohuviinin valmistus aloitettiin 1980-luvulla ja 
siitä lähtien tarkoituksena on ollut valmistaa kuohuviiniä 
jossa hinta/laatusuhde on mahdollisimman hyvä. Angas 
Brut valmistetaan samppanjamenetelmällä.  
Viini on kypsynyt pullossa. 

Hinta-laatusuhde: ? 
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9531838 Jansz Premium Rosé 
(tilausvalikoima) 
 
Tuottaja: The Jansz Tasmania Wineyards 
Alue: Australia, Tasmania 
Hinta: 14,98 € (maahantuojahinta) 
Alkoholi: 12,5 t-% 
Uutos: ? g/l 
Sokeria: 9,8 g/l 
Hapot: 6,6 g/l 
Energiasisältö: ? kcal/100 ml (? kJ/100 ml) 
Rypäleet: Pinot Noir (60%), Chardonnay (40%) 
 
Maahantuojan kuvaus (Heino Juomat Oy) 

Väri: vaalean pinkki. Hienot kuplat.  
Tuoksu: moniulotteinen – kukkia, kermaa ja nougatia.  
Maku: kuiva, täyteläinen, hedelmäinen – mansikkaa. Pitkä 
ja raikas jälkimaku jossa hapot hyvin tasapainossa.  
Ruokasuositus: aperitiivi, äyriäiset, savustetut kalaruoat ja 
juustot. 
 
Tasmanian Pipers River on ihanteellinen alue rypäleiden 
hitaalle kypsymiselle, mikä on tärkeä osa ensiluokkaisen 
kuohuviinin valmistusta. Aluetta kutsutaankin nimellä 
”kuohuva Tasmania” sen ilmasto-olosuhteiden ollessa niin 
yhdenmukaiset Champagnen alueen kanssa. Jansz-
kuohuviinit valmistetaan samppanjamenetelmällä ja ne 
tunnetaan kuohuviinien edelläkävijöinä Australiassa.  
Hollantilainen Abel Tasman löysi Tasmanian vuonna 

1642. Tasmanin lippulaiva oli nimeltään Heemskerk, jonka 
mukaan vuonna 1975 perustettu viinitarha on nimetty. 
Laivueessa oli myös laiva nimeltä Zeehan, jonka 
kapteenina toimi Gerrit Jansz – Tasmanian ensimmäinen 

kansainvälisesti tunnettu kuohuviini kantaa hänen 
nimeään.  
Vuonna 1986 aloitettiin yhteistyö samppanjatuottaja Louis 
Roedererin kanssa. Ensimmäinen Jansz-viini tuli 
markkinoille vuonna 1991. 
 
Hinta-laatusuhde: ? 
 


