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Kuvauksia viineista

Messias White Dry

Tuottaja: Sociedade Agricola e Comercial dos Vinhos
Messias (perustettu 1926)

Alue: Bairrada

Hinta: 13,42 € (Alko)

Alkoholipitoisuus: 19,5 t-%

Sokeripitoisuus: 85 g/l

Hapot: 3,5 g/l

Energiasisalto: 140 kcal/100 ml

Rypéleet: Malvasia Fina, Rabigato, Codéga
Kypsytys: suurissa tammiastioissa, minka jalkeen noin
kaksi vuotta teréstankeissa

Vari: kullankeltainen

Tuoksu: lamminhenkinen, neutraali, hunajaisia ja
kukkaisia piirteita

Maku: kuivahko, hedelméainen, hennon yrttinen, tyylikkaan
pahkindinen, lammin

Ruokasuositus : aperitiivi

Viinista viiniin:
Voimakas maku on melko kuiva, mutta erittain
lamminhenkinen. Mausta voi erottaa muun muassa
vaalean persikan, kuivattujen hedelmien ja paahteisuuden
aromeja. Jalkivaikutelma on pitkd ja nielua lammittava,
lahes polttava.

Taylor’s Fine White Port

Tuottaja: Taylor (perustettu 1692)

Alue: Oporto, Douro

Hinta: 14,92 € (Heinon Tukku)

Alkoholipitoisuus: 20 t-%

Sokeripitoisuus: 110 g/l

Rypaleet: sekoitus useasta rypéleesta, lajikkeita mm.
Arinto, Boal (Semillon), Codega, Esgana Cao, Folgasao,
Gouveio, Viosinho, Rabigato

Kypsytys: kolmen vuoden ajan tammitynnyreissa

Vari: kullankeltainen, hieman kehittynyt
Tuoksu: runsas ja rusinainen, kypsan hedelmainen
Maku: makea, tayteldinen, samettinen, maukas jalkimaku

Ruokasuositus : aperitiivi, jalkiruoat
Valkoiset portviinit sopivat mainiosti myos juotavaksi

drinkkeina tonicin tai kivennaisveden ja
mintunlehden/sitruunan kera.

Warres Heritage Ruby Port

Tuottaja: Warre’s Port (perustettu 1670)

Alue: Douro

Hinta: 14,26 € (Heinon Tukku)

Alkoholipitoisuus: 19 t-%

Sokeripitoisuus: 90 g/l

Rypaleet: Touriga Nacional, Touriga Francesa, Tinta
Barroca, Tinta Roriz, Tinta C&o

Kypsytys: vahintaan kolme vuotta tammitynnyreissa

Vari: rubiininpunainen
Tuoksu: runsas, nuorekas, punaisia marjoja
Maku: makea, hedelméainen, tasapainoinen, raikas

Ruokasuositus: juustot, pahkinét ja kuivatut hedelmat.
Tarjoillaan huoneenlampdisena, ei tarvitse dekantoida.

Burmester Colheita 1990

Tuottaja: Burmester (perustettu 1730)

Alue: Douro

Hinta: 50,30 € (Alko tilausvalikoima)

Alkoholipitoisuus: 20 t-%

Sokeripitoisuus: 118,6 g/l

Rypéleet: Touriga Franca, Tinta Roriz, Touriga Nacional,
Tinta Barocca

Kypsytys: 550-litraisissa tammitynnyreissa

Vari: oranssi, kehittynyt, meripihkaan vivahtava

Tuoksu: voimakas, ja kehittynyt: vaniljaa, rusinoita,
aprikoosia, puuta ja haivahdys konjakkia

Maku: makea ja kehittynyt, pydreahko, runsasta kypsaa
hedelmaisyytta, makeita rusinoita, pitka ja tasapainoinen,
jalkimaussa mantelikeksia

"Herkullinen, kypsa viini, jolla vield muutama vuosi ikda
jaljella.”

Ruokasuositus: nauti sellaisenaan tai kevean makean

kumppaniksi



Graham’s 30 yrs old Tawny Port

Tuottaja: Graham’s Port/Symington (perustettu 1820)
Alue: Douro

Hinta: 68 € (Alko tilausvalikoima)

Alkoholipitoisuus: 20 t-%

Sokeripitoisuus: 120 g/

Rypéleet: Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta
Barocca, Tinta Roriz, Tinta Céo

Kypsytys: 534-litraisissa laadukkaissa tammitynnyreissa

Vari: mahonkiin vivahtava tumma meripihkan vari
Tuoksu: loisteliaan kypsa tuoksu on runsas, antelias ja
mausteisen tyylikas

Maku: makea, iakas, suklainen, viikunainen, herkullinen

Ruokasuositus: leivonnaisten ja muiden jalkiruokien
seka juustojen, pahkindiden ja kuivattujen hedelmien
seuraksi. Tarjoile varsinkin kuumalla ilmalla mieluiten
hieman viilennettyna.

Viinilehti 6/2008:

Portviini-pruuvin numero 1: "Makea, runsas, miellyttvan
pahkinadinen ja tasapainoinen. Jalkimaku on suhteellisen
pitka ja hienostuneen pahkinainen. Siita voi erottaa
miellyttavasti bergamonttia ja aromaattista tonkapapua.
Viini on kuin luotu bitteriselle, laadukkaalle suklaalle”.

Kertaus rypéaleista:

Touriga Nacional:

Kypsyy varhain, pienisatoinen (kilohinta viisinkertainen
muihin portviini-rypéleisiin verrattuna), rypaleet ovat hyvin
tummia, napakoita, paksukuorisia ja pienikokoisia.
Viineista tulee erittain tanniinipitoisia ja konsentroituneita.
Viineissa maistuu tummien hedelmien, kukkien ja mustan
teen aromit.

Touriga Franca (Touriga Francesa):

Kdynnokset kestaa kuivuutta ja tuo riittdvan sadon. TF tuo
viineihin tanniineja ja etenkin (kukkaista) parfyymisuutta
seka kestavaa jalkimakua. Aromeina tummaa kirsikkaa ja
kypsia metsamarjoja.

Tinta Barocca:

"Nuorimpia” portviini-rypaleitd, ei helposti altistu homeelle,
mutta herkka kuivuudelle. Erittdin sokeripitoinen rypéle,
joka tuo viineihin kukkaisia aromeita, luonnetta ja hyvaa
rakennetta seka kypsia tanniineja.

Tinta Roriz (Tempranillo):

Kestéaa hyvin kuumuutta ja kuivuutta, rypaleet tummia ja
paksukuorisia, ei kovin hapokkaita. Tuo viineihin
maskuliinisuutta, tiiviitd tanniineja, monimuotoisuutta ja
rusinan tuoksua.

Tinta Cao:

Erittain niukkasatoinen paksukuorinen rypale, joka tuo
viinin tuoksuun kukkaisia aromeja ja makuun
hedelmaisyytta.

Malvasia Fina (Arinto Galego, Assario):

Kypsyy varhain, elegantti-arominen ja hapokas rypéle,
joka saattaa muistuttaa rieslingia (ei sukua), hunajan
aromeja (my®s madeiran rypale).

Rabigato:
Douron "Médoc”, tuottoisa joskaan ei kovin arvostettu
rypéle.

Codéga (Alva, Roupeiro):

Tuottoisa, vaha-alkoholinen ja —happoinen rypéle, jolla on
pitkat viljelyperinteet Portugalissa. Sopii hyvin kuivaan
ilmastoon, tuo viiniin hienostunutta aromia ja hyvan
bukeen.



