Viinista Wieniin
Tampereen Viiniklubin matka Itavaltaan 20.-25.9.2011
Tiistai 20.9.

Kokoonnuimme Linja-autoasemalla klo 10.45 ja lahdimme Atro Vuolteen pikkubussilla
Vantaan lentoasemalle. Check-in terminaalissa 1 (ent. kotimaa) kavi kétevasti ja hajaan-
nuimme ympaéri lentoasemaa. Osa porukasta 10ysi itsensé kakkosterminaalin viinibaarista.

Wienin lentoasemalla meitd odotti paikallisen
bussifirman M & Ch Ldscher pikkubussi ja sen
ystavéllinen kuljettaja. Bussi oli pieni ja matka-
laukut lastattiin perékarryyn. Sama kuski hoiti
kaikki kuljetukset paikan paalla — yhtena paivana
han tosin ilmestyi paikalle tosi suuren bussin
kanssa.

Ajoimme suoraan lentoasemalta p&&osin T
moottoritietd Kremsiin, Wienista noin 80 km ’
luoteeseen. Krems on hieno keskiaikainen = Za ‘
kaupunki Tonavan rannalla Niederdstereich’issa
viinialueiden keskella. Kaupungissa on viinin-
viljelyalan oppilaitos ja Weingut der Stadt Krems,
joissa emme ryhména visiteeranneet. Krems’issé
on ollut jo sadan vuoden ajan noin 24 000 asu-
kasta. Kaupungin alueella oli alun perin kaksikin
keski-aikaista muurien ympar6imaa kaupunkia
Krems ja Stein noin kilometrin p&asséa toisistaan.
Valialue on rakennettu tayteen ja niin syntyi
kaupunki Krems und Stein. Valiin muodostuneen
kaupunginosan, jossa hotellimme ja Fine dining
oli, nimi on yksinkertaisesti Und.
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Vanhan Krems’in lantinen porttitorni ”Steiner Tor” on rakennettu vuonna 1480. Sen takana
aukesi kaupungin paédkatu, joka on padosin yksin jalankulkijoiden kéytossa. Krems, Stein ja
siitd lanteen Melk’in kaupunkiin ulottuva Wachaun alue Tonavan laaksossa on UNESCOn
maailmanperintokohde - eika syytta.

Majoituimme mukavaan Hotelli Unter den Linden’iin, jossa olimme nelja yota. Paikallis-
makuihin tutustuminen aloitettiin tuloiltana, vaki hajaantui pariin paikkaan, osa ihastuttavaan
ravintolaan nimeltd Jell, jossa sai perinnemuonaa ja tietysti paikallisia viineja.

Keskiviikko 21.9.

Ajoimme pikkubussilla noin 12 km Langelois’iin. Ensimmainen
Weingut oli Steininger Kamptalin Langenloisissa, rypéleita 35
ha, etelaterasseilla vuorenrinteilld, osin I6ssimaata, eniten viljel-
Iyt rypéleet Guner Veltliner, Riesling, Zweigelt. Valmistavat
valkoviinin lisdksi jonkin verran punaviinid, paria Sektié ja
makeaa viinig, myos Eisweinia.
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Meité seurasi kaksi kissaa, jotka pihassa kiehnési-
vat kaikkien jaloissa kerjaten rapsutuksia ja néaytti-
vat tuntevan esittelyreitin koskapa olivat aina
ennen meitd seuraavassa kohteessa. Lopuksi ne
syoksyivéat hurjaa vauhtia tasting-huoneesta. Viinin
makuun kissat eivét vaikuttaneet.

Maistetut juomat:

Grand Grii Kamptal DAC Reserve 2010 (rypale: Grlner
\eltliner)

Steinhaus Kamptal DAC Reserve 2010 (Riesling)
Zweigelt Novemberlese 2009 (punaviini, rypéle Zweigelt)
Pinot Noir 2008

Sauvignon Blanc Sekt 2009 (erinomainen maku, kissanpis-
satuoksu)

Traminer Sekt 2008 (makea kukkaistuoksu ja -maku)
Burgunder Sekt 2008

DAC = Districtus Austria Controllatus

Lisatietoa: www.weingut-steininger.at/

Toinen kohde oli Loisium Weinwelt aivan edel-
lisen vieressa. Siirryimme sinne kévellen.

Paikka on lyhyesti sanottuna viinimaailman
Disneyland. Retki alkoi manalaan menolla, jossa
oli tulen sijasta upea valovesishow kuvaannollista |
viinia sylkevine Bacchuksen paineen. Kellareita ja &
kaytavia kilometrikaupalla 900 v. vanhoissa tiili-
holveissa. Sai tehdd omatoimiretken englannin tai
saksan kielelld noin 1,5 km viiledn hdmarissa kel-
larikdytavissa joissa musta pehmyt home peitti
seinid. Matkan varrelta 16ytyi varastoituna mm.
1930-luvun Gruner Veltlineria. Melkein odotti
ettd muinoinen viininvalmistajamunkki olisi hiip- &
paillut jossakin holvissa. Koko kombineesiin kuu- §
luu spa-hotelli ja seminaaritilat ja -tilaisuudet, g4
vinoteekki, ravintola, Sekt-bar, shop ym. Tama
paarakennus on valtava alumiinikuutio jonka on
suunnitellut Steven Holl (sama kuin Kiasman)
tarkoituksena uuden ja ikivanhan yhteen
nivominen.

Paarypaleet: Griner Weltliner, Riesling (valk.) ja
Zweigelt (pun.), lisdksi mm. Chardonnay, e - L =
Burgunder (=Pinot), Traminer E—— e
Maistellut viinit: valittavana paikallisten tuottajien Griiner Veltliner tai Zweigelt

Lisaa tietoa: www.langenlois.at/wein/loisium-weinwelt.html



Kolmas paikka oli Weingut Loimer, josta jai hieman nuiva mielikuva. Esittelyrakennus oli
uutta arkkitehtuuria mallia loota ja siséltékin kalseahko verrattuna mm. Steiningerin tyy-
likk&&seen viinihuoneeseen. Ympaéristo siis vaikuttaa makuun. Iké&va kylla esittelijanaisella
oli asenne "miné olen vain toissa taalla” ja tasting-tahti oli lilan nopea. Nettisivut ovat muk-
avampia. -

Paaviljellyt rypéleet kuten
edellisissé paikoissa.

“Der Wein ist eine Mischung aus
Himmel und Erde...”

Maistellut viinit:

Lois 2010 Griiner \eltliner

Kamptal DAC 2010 Griiner \Veltliner

Lenz Kamptal DAC 2010 Riesling

Seeberg Kamptal DAC Res. 1997/2008 Ries-
ling

Chardonnay/Pinot Gris 2010

FRED Zweigelt 2010

Lisatietoa: www.f-loimer.at
Palasimme Kremsiin ja osa porukasta jatkoi saman tien paikalliseen taidemuseoon.

Suurin osa vaesta nautti illallisen ravintola Metternichissé vanhassa kaupungissa, taélta jai
mieleen knddel-jalkiruoka joka oli hyvin tayttavéa ja ulkonadltaan hilpeytta heréttavaa, an-
noimme sille nimen paistetut silakat”. Ruhtinas Klemes Wencel von Metternich oli Itaval-
lan ulkoministeri Wienin kongressin aikaan 1814-15. Kongressissa méaariteltiin Euroopan
valtiot rajat 30 vuodeksi Napoleonin sotien jalkeen.

Torstai 22.9.

Ajoimme vain noin viiden kilometrin pd&dhén Kremsistd Rohrendorf’iin. Ensimmainen
viinitila oli Weingut Sepp Moser. Sen viinitarhoista puolet on Rohrendorfissa ja puolet
Burgenlandissa Apetlonissa Unkarin rajalla. Tarhoja on yhteensé 51 ha. Tilalla on sama su-
ku viljellyt viinid yli 150 vuotta, perinteet ulottuvat kyllédkin 1200-luvulle. Tilalla har-
rastetaan bioviljelyd, ei kéyteta rikkié viinissa eikd myrkkyja tuholaistorjunnassa joten
maapera pysyy puhtaana (ilmankos rypalekarryissa olikin satoja leppakerttuja).

Panostavat siis voimakkaasti laatuun ja paikka onkin Itdvallan huipputuottajia. Rohren-




dorfissa tuotetaan pé&éosin valkoviinid, rypaleet Griner \Veltliner, Riesling, Chardonnay,
Sauvignon blanc. Apetlon taas tuottaa lahinnd punaviinid, rypéleet Zweigelt, Merlot, Cabernet
Sauvignon, Muskat Ottonel, Pinot blanc

Meidat vastaanotti Sepp ja Nikolaus Moserin liséksi upea Cecilia joka rayskytti reippaasti
kaikki tervetulleiksi, rodultaan berninpaimenkoira. Rakennus, jossa maistelu tapahtui, danes-
tettiin ihastuttavimmaksi taloksi koko reissulla. Siind oli mm. sadan nelion atrium avattavine
lasikattoineen ja tyylihuonekalujen lisaksi viiniin liittyvaé taidetta seinilld. Maalari oli isoisa
Lenzin tuttava nimelta Oskar Larsen.

Maistellut viinit:

A) Rohrendorfissa valmistetut (valkoviineja)
Griiner Veltliner von den Terrassen 2010
Griiner Veltliner Breiter Rain 2010 (tosi hyvaa)
Riesling von den Terrassen

Riesling Gebling 2009 (hyvéaa)

Sauvignon Blanc von den Terrassen 2010

B) Apetlonissa valmistetut (3 ens. punaviineja)
Zweigelt Hedwighof 2009 (tosi hyvad) s

Zweigelt Reserve 2008 (tosi tosi hyvaa, Epilan nahkaa ja ;”*
Valion voita) -

Zweigelt Grosse Reserve 2008 (parastal)

Cabernet Sauvignon Reserve 2006

Pinot Blanc Beerenauslese 2009 (makea)

Chardonnay Trockenbeerenauslese 2008 (erittdin makea)

Lis&a tietoa: www.sepp-moser.at

Seuraavaksi Weinkellerei Lenz Moser joka on edellisen naapurissa. Jos Sepp Moserissa teh-
daén kasin mité voidaan ja mahdollisimman vahan puututaan viinin kehittymiseen ja kdymi-
seen niin Lenz Moser on automatisoitu tehdas. Viljely on kylla biodynaamista ja ekologista,
valmistuksessa on uusinta tekniikkaa jaloterastankkeineen. Rohrendorfin padpaikan liséksi
tilaan kuuluu Schlossweingut des Souverédnen Malteser Ritterordens joka on Weinviertelisséa
Mailbergissé ja Klosterkeller Burgenlandissa Siegendorfissa. Erikoisuutena mainittakoon etté
Mailbergissa on oikeus kayttad maltalaisritari-kunnan ristia tai vaakunaa viini-pullojen etike-
tissa. Liséksi tilalla tuotetaan viinia tarkoituksellisen vahén ja pullot numeroidaan.

Viljelyala on ; | G
yhteenséa 48 ha, r /‘i_)_
josta Griner
Veltliner ja Blaue
Zweigelt vievat
29 ha, lopunl9 ha
lajikkeina ovat  §
Chardonnay,
Sauvignon Blanc, |
Cabernet Sauvi-
gnon, Merlot,
Blaue Burgunder.




Maistellut viinit:

Alkutervehdyksend nautimme Malteser Brut 2009 (rypaleet Blaubur-
gunder, Griiner \eltliner, Chardonnay)

Gruner Veltliner 2010 (Lenz Moser Prestige, salaatti-ahven-viini)

Griner \Veltliner Riede Hundschupfen 2009 (Malteser Ritterorden, E
mineraalinen maku, salaattiviini)

Féte rosé 2010 (Lenz Moser, laituriviini, kissan kanssa mato-ongella)

Blauer Zweigelt reserve 2008 (Lenz Moser Prestige Burgenland,
pehmeahko vaikka tuoksui asfalttityélle, punaviini)

O’Dora 2009 (Klosterkeller Siegendorf, rypaleet Cabernet Sauvignon
& Cabernet Franck, tannininen, mineraalinen)

Beerenauslese 2008 (Lenz Moser Prestige Burgenland, makea, tuoksui
vanhalle lankkuseinélle)

Lisatietoa: www.lenzmoser.at

Paluumatkalla kdvimme kaantymassa Winzer
Krems’in pihassa, joka kuuluu ylimaaréisena optiona
ohjelmaan. Paatimme kuitenkin kaikki jattaa sen vali- &
in. Sen sijaan jatkoimme bussilla Kremsiin satamater- =
minaaliin, jossa nautimme kakkukahvit Tonavan ran- (

nalla kauniissa auringonpaisteessa. p Zs

[llalla nautittiin Fine Dining 900 vuotta vanhassa entisessa luostarissa Kremsissé parin sadan
metrin paassa hotellilta: viisi ruokalajia viineineen.

Hlallisviinit:

Gelber Traminer . Weingut Salomon . Krems . Kremstal

Griner Veltliner . Weingut Mérwald . Feuersbrunn . Wagram
Confit Chardonnay . Weingut Eitzinger . Langenlois . Kamptal
Blaufrankisch ,,Hochacker* . Kerschbaum . Horitschon . Burgenland




Perjantai 23.9.

Vuorossa Wachaun laakso ja Weingut Jamek
Jochingissa noin 15 km lanteen Tonavan
ylavirtaan. Ensin kiivettiin ylos etelérinteen
viinitarhoille ja kuultiin maan-mainio esitys
maaperan muotoutumisesta viininviljelyyn
sopivaksi. Nakymat Tonavalle olivat upeita. |
Esittelija sanoi ettd onhan se joki kaunis mut- =<

ta ei hén ole sitd koskaan sinisené néhnyt. ==
Vanhat rooma-laiset ne aloittivat viininteon
néillakin seuduilla. ‘Liebe vergeht, Hektar
besteht,” totesi esittelija.

Jostakin ylemmalta terassilta tassutteli
vastaan jackrussel, joka kuului henkil6-
kuntaan. Viljelyalaa on 25 ha, josta 85 %
valkoviinié tuottavaa eli Riesling, joka sopii
maaperaan erinomaisesti ja Griner \Veltliner £
ja hiukan muita lajikkeita. Punaviinia tehd&an :
padosin Zweigeltista ja Blauburgunderista.

Wachaun laaksossa toimii viinintuottajien
yhdistys Vinea Wachau jolla on oma kol-
mitasoinen laatuluokitus. Alin on Steinfeder,
keskimmaéinen Federspiel ja ylin Smaragd.

Maistellut viinit:

Marienfeld Federspiel 2010 (rypéle Griner Veltliner) —
helppo, klassinen Wachaun viini

Ried Achleiten Federspiel 2010 (Gr. Veltl.) - loppuun-
myyty!

Ried Liebenberg Smaragd 2010 (Gr. Veltl.)

Jochinger Berg Federspiel 2010 (Riesling)

Freiheit Smaragd 2010 (Riesling)

Lisatietoa: www.weingut-jamek.at; www.vinea-wachau.at

Lounastimme Durnsteinissa ravintolassa
nimeltd Richard Léwenherz, ruoka oli tosi
hyvéa. Viineind nautimme Pichlerin tilan
Rieslingia ja Gruner Veltlineria. Englannin
kuningas Richard Leijonamieli oli vankina
paikkakunnan linnassa palatessaan Pales-
tiinasta kolmannelta ristiretkeltd vuonna
1192,




Seuraava paikka oli Domane Wachau. Dirnsteinissa, yksi Itdvallan parhaita viinintuottajia.
Paikasta on mainintaa jo 1100-luvulta. DW on viininviljelijoiden yhteenliittym4, johon kuul-
uu 250 jasenperhettd ja 420 ha viljelyalaa. Rypéleet tulevat vain Wachausta ja vain jasenper-
heiden tarhoista, samoin valmistus. Laakson viininviljelijoista 30 % kuuluu tah&n yhtymaan.
Vientiin menee 45 % tuotannosta.

Padpaikan rakennuksiin kuuluu Kellerschlossl joka on 1700-luvulla eléneen piispan resin-
denssi, piispa tykkasi kovasti viineista ja kirjoitti aiheesta pari kirjaakin. Nykyisin linna on
juhlak&ytossa ja sen alla ovat viinikellarit. Havaitsimme upeasti katetun pdydan, joka ei kui-
tenkaan ollut meidén tastingia varten.

Padrypéleet: Gruner Veltliner (53 %) ja Riesling (22 %), pienissa maarin myos Miller Thur-
gau, Neuburger, Pinot Blanc, Chardonnay, Muskateller. Punaviinirypaleet Blauer Zweigelt (8
%) ja Pinot Noir (1 %).

Maistellut viinit:

Flight |

Zweigelt Rosé Steinfeder Terrassen 2010
Neuburger Fedespiel Terrassen 2010
Flight 11

Grlner Veltliner Federspiel Terrassen 2010
Riesling Federspiel Terrassen 2010

Flight 111
Griner Veltliner Federspiel Kaiserberg 2010
Riesling Federspiel Bruck 2010

Flight IV

Griner Veltliner Smaragd Axpoint 2010
Riesling Smaragd Achleiten 2010
Flight V

Trockenbeerenauslese

Esittelija teki tastingista poyta-
kuntien vélisen kisan: seuraavalle
”lennolle” péési heti, jos tiesi tai arvasi onko kyseessa Riesling vai Griner Veltliner, useim-
miten osuimme oikeaan. Hauska homma ja vé&han erilainen tasting.

Lisatietoa: www.domaene-wachau.at

Sitten Weingut Bauerl. Edelleen Wachaun Dirnsteinissa, Oberloibenissa, jossa lannen tai
pohjoisen viileat tuulet ja Pannonian tasangon (Unkari) lampimat tuulet muodostavat erino-
maisen viininviljelyilmaston. Tila on perheyritys, viljelyalaa 4-5 ha. Myos taalla tehdaan
paljon “kasityota” viinitarhoissa viinikdynnosten ja rypaleitten kanssa. Vinea Wachaun j&-
senend tila ei esim. kéytd sokeria viinin paranteluun. Esittelija-isanté oli hauska herra, tast-
ingin ohessa katseltiin tytté- ja poikakalentereita.

‘Der Wein soll einen Abend nicht dominieren, sondern angenehm begleiten und stets zum Es-
sen passen.’

Kéytetyimmat rypdleet ovat Griner Veltliner ja Riesling, jalkimmaéisesta tekevat myos Sek-
tid. Myyntilistalla on my6s Veltlinerbrand vm. 1999 (44 %).



Maistellut viinit:

Federspiel:

Gelber Muskateller 2010 (Kiva, erilainen, mineraalinen)

Riesling 2010 (elegantti, mineraalinen)

Grlner Veltliner 2010

Smaragd:

Gr, Veltliner 2010 Kellerberg (hyvéa, mineraalinen, lievad eksotiikkaa)
Riesling 2010 Loibenberg (maistuva, mineraalinen, hedelmainen)

Lisatietoa: www.baeuerl.at

Kremsissé illasti 10 henke& Alte Postissa, osa vaesté oli muualla. Tarjoilija varoitteli etta
Marillenknddel on makea jalkiruoka. Niitd oli kolme tennispallon kokoista ja myslit péélle, ei
kaivannut mitdan Schweinsbratenia alle.

Lauantai 24.8.

Bussimatka Wieniin noin 75 km: Weingut Christ jonne
mahdottoman Staun (liikenneruuhka) vuoksi saavuttiin
puoli tuntia myo6hé&ssa.

Paikka sijaitsee Wienin laitamilla Jedlersdorfissa ja
omaa 400-vuotiset perinteet viininviljelyssé. Rakennus-
kanta edustaa modernia arkkitehtuuria: luonnonkived,
puuta, lasia. Tarhat ovat Bisambergissa Wienin pohjois-
puolella, maasto on sielld jadkauden myll&ddmaa sepelid,
kalkkikived, 10ssid, liuskekived. Viininvalmistus tapah-
tuu kaupungissa, kéayttavat jaloteréstankkeja, puutynnyreitd ja hyddyntavét painovoimaa. Va-
rastoissa kaytetdan sinivaloa torjumaan pép6jéa.

Rypaleet: Gruner \Veltliner, Muskateller, Riesling, Sauvignon Blanc, Chardonnay, Weiss-
burgunder, punaviineissa Blauer Zweigelt ja Shiraz. Tekevat myds Gemischter Satzia, jossa
on kolmea valkoista lajiketta eri variaatioina. Yllatys yllatys: koko porukan mielesta taéll& oli
parhaat viinit. Perheen viisivuotias tytar osoitti selvia kauppiaan taipumuksia.

Taalla nautimme upean Heuriger-aterian viineineen. Shiraz oli tosi hyvaa.




Maistellut viinit:
Griner Veltliner 2010, Bruch (raikas)
Riesling 2010, Wiesthalen (tuoreen raikas, tosi hyvé)

Weissburgunder 2010, Der Vollmondwein (laiturin nokassa tay-
den kuun aikaan)

Griiner Veltliner 2010, X

Bisamberg Alte Reben 2010, Gemischter Satz (vanhoista
koynnoksistd valmistettu Vuoden Viini, mahtavan hyvé)

Mephisto 2008 (60% BZ, 20% CS, 20% ME)
XXI1 2007 (70% ME, 30% CS)

Lisatietoa: www.weingut-christ.at

Lounaan jalkeen jatkoimme Wienin keskustaan ja
majoituimme Pension Stadtpark’iin. Majapaikka ',/f
oli kolmannessa kerroksessa ja siséantulo af
porraskaytava epdilyksia herattava. Pikkuhotelli
oli kuitenkin hintaansa nédhden ihan hyva valinta.
Iltapéivalla tutustuttiin pienryhmissa keskustaan ja
ostosmahdolli-suuksiin.

Lauantai-iltana muutamat lahtivat oopperaan ja
padjoukko soi wienerschnitzelid ravintola
Figlmullerissa. Leike oli mahtava, mutta paikan
tunnelma oli bubimainen ja kolkkokin. Osa pop-
ulasta jai nauttimaan virvokkeita terassille jossa
tutustuttiin brandiin (lue: paikallista pontikkaa).
Maku toi mieleen unkarilaisen palinkan. Hinta oli i
kovempi kuin VSOP konjakin.

Sunnuntai 25.9.

Aamulla oli aikainen heratys ja lahes kaikki olivat *
aamiaisella jo klo 7.00. Kahdeksalta oli koko joukko parin sadan metrin p&éssa rautatiease-
malle odottelemassa 8.08 lentoasemalle ldhtevédd CAT-junaa.

Kentalla oli aikamoinen hdssakka check-innissa ja harjoittelu itsepalvelun kdytdssa. Loppujen
lopuksi kaikki taisivat onnistua siing ystavéllisten virkailijoiden avulla. Taméan jalkeen oli vie-
I& aikamoinen jono matkalaukkojen luovutukseen. Sis&én kirjoittamisen ja matkalaukkujen
luovutuksen olisi voinut tehda jo rautatieasemalla, jossa ei olut lainkaan jonoja. Oppia iké
kaikki.

Paluulento oli aikataulussa. Austrian tarjoaa vielé lennoillaan kevyen lampiman aterian. Van-
taalla jotkut eksyivat huonon opastuksen johdosta kakkosterminaalin matkalaukkujen luovu-
tukseen. Oikea paikkakin 16ytyi lopulta ja Atro Vuolle toi meidat kaikki aikataulun mukaan
noin klo 16.30 Tampereelle. Pirjo tosin jai Wieniin tapaamaan vanhoja tuttujaan.

Osallistujat:

Heikki Artman, Pirkko Artman, Sami Jokinen, Patricia Kuukasjérvi,Mikko Jérvi, Pirkko Kara, Heli Koski,
Pirjo Méenpéa, Mirja Monkkdnen, Roope Raisamo, Susanna Raisamo, Lea Sarkapalo, Pentti Sarkapalo, Paivi
Syrjanen, Anu Vélikoski".



